Chapoutier

LES GRANITS

NOTE GENERALI

Tipologia AOP Saint-Joseph — Demeter
Zona produttiva A sud del comune di Tournon.
Vitigno 100% Marsanne

Composizione del suolo Pendii granitici.

Vinificazione Pressatura a grappolo intero; uso moderato di solfiti. Leggera
decantazione statica. Fermentazione con lieviti indigeni, principalmente in
demi-muids, foudres (85% di cui 10% nuovi) e in vasche di acciaio inox (15%).

Invecchiamento Affinato sui lieviti per 11 mesi con alcuni batonnage.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Giallo dorato.

Profumo Al naso & minerale con note floreali di caprifoglio e giglio in
gioventu, Tabasco, cera, miele.

Sapore Un vino ben equilibrato, altamente armonioso, con un finale
finemente speziato che evolve verso il miele con l'eta.

Abbinamenti Uovo alla coque, emulsione di funghi, formaggio Comté e
gherigli di noce.

Temperatura di servizio 10-12°C ., SAINT-JOSEPH
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